
ENTRADAS / STARTERS 

Deliciosas láminas de trucha bañadas en una salsa 

fresca de aguaymanto, con chalaquita de piña 

Delicioso y refrescado tartar de alpaca marinado 

en una salsa oriental edificado con una causa 

peruana y coronado con chips de papas nativas. 

Mix de lechugas orgánicas llevados a una fusión 

oriental con croquetas de atún, palta, tomates 

cherry y choclitos grillados 

Dados de trucha frescos coronados de patacones 

bañado con una leche de tigre de maracuyá 

servido con maíz chullpi y camotes glaseado.  

Trucha fresca marinada en limón de Chulucanas, 

bañado con leche de tigre de cilandro, camote, 

cushuro y chicharrones de aros de calamar 

Reponedora y sabrosa sopa de quinua, vegetales 

y pollo 

Clásico carpaccio de alpaca curado a las finas 

hierbas bañado con salsa balsámica 

FONDOS / MAIN COURSE 

Pulpo confitado grillado en una salsa chimichurri 

acompañados con cremosa pasta a la huancaína 

Tierno cordero marinado con ají panca, servido 

con papitas andinas pachamanqueras y ensalada 

Asado de tira de res marinado en chicha de jora, 

cilandro y loche, llevado a una cocción de 8 horas, 

acompañado de frejoles, croquetas de yuca y 

arroz 

Pechuga de pollo rellena de frutas, queso andino, 

jamón serrano, acompañado de puré de choclo y 

bañado en una salsa de portobello atrufado 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Churrascón a la parrilla bañado con chimichurri 

argentino, acompañado con papitas bebé y 

ensalada del huerto 

Jugoso pollo bañado en salsa de teriyaki 

acompañado con puré de papa 

Arroz frito con embutidos amazónicos con salsa 

de cocona picante y costras de plátano 

Lomo de alpaca a la parrilla, bañada en una salsa 

de pimienta, acompañada con vegetales y pastel 

de papa  

Crocantes trozos de cuy confitados servido con 

papardelle a la huancaína y salsa de la casa  

Trozos de pollo salteados a fuego alto marinado y 

llevado a una cocción en salsa de ají amarillo con 

un toque de picante 

Trozos de lomo de carne, tomate, champiñón, 

cebolla, ají amarillo llevados al wok y servidos con 

crocantes de papas nativas y arroz 

Servido con papas nativas y ensalada 

Lomo de res a la parrilla albardado con tocino, 

bañado con una salsa de hongos andinos, servido 

en una cama de puré camote y zanahoria 

aromatizado de naranja y hierba buena  

Crujiente panceta de cerdo confitados y 

marinados al estilo Ponchos, acompañado con 

papas, camote, choclo y zarsa criolla 

Alpaca a la parrilla en salsa fungie acompañado 

con pasta a los 4 quesos  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BROCHETAS / SKEWERS 

Trozos de alpaca braseados en una salsa de 

chimichurri y papas andinas 

Trozos de pollo braseados en una salsa de 

chimichurri y papas andinas 

Trozos de ternera braseados en una salsa de 

chimichurri y papas andinas 

HAMBURGUESAS / BURGUER 

Jugosa carne de 200 gr y queso bañado con una 

salsa agridulce 

Jugosa carne de 200 gr, queso, tocino ahumado y 

papas al hilo 

Jugosa carne de 200gr, tocino, aros de cebolla, 

sauco kétchup, bañada con salsa blue cheese 

Jugosa carne de 200gr, huevo, chorizo parrillero, 

chimichurri 

 

 

 

VEGETARIANO/VEGETARIAN 

Croquetas de berenjena servido con un delicioso 

risotto de quinua, bañado con una salsa de casa  

Deliciosos ñoquis de papa amarilla al horno 

gratinados con queso mozzarella y salsa 

pomodoro 

Deliciosa y reponedora crema de esparrago de 

nuestro huerto 

Cremoso fettuccine en salsa rose con vegetales 

grillados aromatizados con hojas de albahaca 

Cremosa pasta atrufada con mix de hongos 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PIZZAS 

Pomodoro, queso mozzarella, prosciutto, 

parmesano y arúgula 

Pomodoro, queso mozzarella, tomate cherry y 

hojas de albahaca 

Pomodoro, queso mozzarella y pepperoni 

Pomodoro, queso mozzarella, piña, mango, leche 

condensada 

Pomodoro, queso mozzarella, cebolla, 

champiñón y salchicha don diablo  

PASTAS 

Exquisita receta tradicional de pasta a la 

carbonara a base huevos y queso parmesano 

Delicioso espagueti en salsa pomodoro llevados a 

mezcla de sabores: aceitunas negras, apio, 

albahaca, pulpos aromatizados con romero y 

aceite de oliva 

Langostinos salteados con champiñón en una 

salsa de ají amarillo servido con cremosa pasta 

papardelle de colores 

POSTRES / DESSERTS 

Tradicional tiramisú estilo ponchos servido en 

copas aromatizado con nuestro café de 

Quillabamba  

Helado de ponchos bañado con chocolate 

caliente y chantilly blanco 

Pastelito de choclo remojado y ahogado a las tres 

leches acompañadas con helado de pitajaya 

Los helados exclusivos artesanales de casa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




